
 

 

 

Trois parcelles situées à trois lieux-dits de Maimbray : les Lots, le Cotelin, la Bonardelle 

Type de sol : argilo-calcaire (terres blanches) – marnes datant du Kimméridgien 

 

Sauvignon 

Vieilles vignes (65 ans en moyenne) 

Type de taille : Guyot simple 

Entretien des sols : enherbement semé sur les 

inter-rangs, binage sous le rang 

Conduite de la vigne : ébourgeonnage, 

palissage, effeuillage manuel 

Vendanges manuelles 

Superficie : 1,10 hectare 

Rendement : 45 hectolitres par hectare 

Densité de plantation : 7000 pieds par hectare 

 

Pressurage pneumatique lent et à faible 

pression 

Vinification en cuve tronconique bois (85 %) et 

demi-muids (15 %), fermentation avec des 

levures sélectionnées neutres. 

Elevage sur lies, durant un an, en cuve 

tronconique bois et demi-muids 

Vin non filtré 

 

Alcool : 14.9 % vol 

Acidité totale : 3.85 g/L H2SO4 


